Guion prospeccion

Guion prospeccion

Cuando entramos en un Restaurante, Carniceria (estableciemiento del Sector Horeca/Alimentario), tras saludar,
preguntaremos si se encuentran los propietarios en el estableciemiento.
Si es asi, procederemos a preguntarles 2 preguntas:

/ ¢Utilizais productos quimicos para limpiar y desinfectar superficies en vuestro local?

(si es restaurante: sala, cocina, etc. Y si es carniceria o sector alimentario: maquinaria, cdmaras, vitrinas, etc..)

Z ¢0s pareceria interesante reducir entre un 80% y 90% el coste de vuestros productos quimicos?
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